
　
　
　
　
　
　
　

　
か
つ
て
、
日
本
で
も
紅
茶
が
盛
ん
に

作
ら
れ
て
い
た
こ
と
を
知
る
人
は
、
ど

れ
ほ
ど
い
る
だ
ろ
う
か
。

　「
緑
茶
は
も
ち
ろ
ん
紅
茶
の
生
産
も
、

開
国
以
来
、
輸
出
を
視
野
に
奨
励
さ
れ

て
い
ま
し
た
。
し
か
し
、
１
９
７
１
年

に
紅
茶
の
輸
入
が
自
由
化
さ
れ
る
と
、

海
外
か
ら
良
質
な
紅
茶
が
入
っ
て
き
た

た
め
、
国
内
の
紅
茶
生
産
は
減
っ
て
い

っ
た
の
で
す
」
と
静
岡
県
農
林
技
術
研

究
所
・
茶
業
研
究
セ
ン
タ
ー
の
後
藤
正

さ
ん
は
話
す
。「
静
岡
で
も
、
た
く
さ

ん
紅
茶
を
作
っ
て
い
ま
し
た
。〝
べ
に

ふ
う
き
〞
や
〝
か
ら
べ
に
〞
な
ど
、〝
紅
〞

見
直
さ
れ
る
紅
茶
作
り

新
た
な
魅
力
で
付
加
価
値
を

が
付
く
茶
の
木
の
品
種
は
、
も
と
も
と

紅
茶
用
な
ん
で
す
」

　
近
年
で
は
、
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
の
お
茶

の
普
及
な
ど
、
ラ
イ
フ
ス
タ
イ
ル
の
変

化
に
基
づ
く
高
級
茶
の
需
要
減
少
が
、

茶
農
家
の
悩
み
の
種
に
な
っ
て
い
る
。

そ
こ
で
、
静
岡
県
の
茶
業
研
究
セ
ン
タ

ー
が
推
進
し
て
い
る
の
が
、
付
加
価
値

の
高
い
紅
茶
や
半
発
酵
茶
（
ウ
ー
ロ
ン

茶
な
ど
）
の
生
産
だ
。
セ
ン
タ
ー
内
に

紅
茶
、
半
発
酵
茶
、
釜
い
り
茶
な
ど
、

煎
茶
以
外
の
製
造
に
必
要
な
機
械
を
整

備
し
、
新
商
品
の
開
発
を
支
援
し
て
い

る
。
日
本
全
国
で
紅
茶
の
生
産
が
増
え

つ
つ
あ
る
中
、
静
岡
の
紅
茶
生
産
量
は

全
国
ト
ッ
プ
の
水
準
だ
。

　
そ
れ
と
並
行
し
て
、
紅
茶
の
生
産
国

と
の
交
流
を
通
し
て
よ
り
よ
い
茶
作
り

を
目
指
し
て
い
る
の
が
カ
ワ
サ
キ
機
工

株
式
会
社
だ
。
１
９
０
５
年
創

業
の
同
社
は
、
茶
摘
み
に
使
う

乗
用
型
摘
採
機
や
加
工
機
な
ど

を
手
掛
け
る
、
茶
処
・
静
岡
な

ら
で
は
の
企
業
。「
日
本
で
飲

む
お
茶
の
３
杯
に
２
杯
は
当
社

の
機
械
で
加
工
さ
れ
た
も
の
で

す
」
と
枝
村
康
生
社
長
が
言
う

と
お
り
、
同
社
の
製
茶
機
械
の

国
内
シ
ェ
ア
は
６
割
に
上
る
。

　「
ア
ミ
ノ
酸
が
多
く
、
食
物

繊
維
が
少
な
い
の
が
お
い
し
い

緑
茶
だ
と
い
う
こ
と
が
、
こ
れ

ま
で
の
研
究
で
分
か
っ
て
い
ま

す
。成
分
を
分
析
す
る
こ
と
で
、

お
茶
の
品
質
を
客
観
的
に
評
価

で
き
る
の
で
す
」
と
カ
ワ
サ
キ
機
工
の

志
村
裕
也
さ
ん
は
話
す
。

　
緑
茶
と
同
様
に
、「
高
品
質
の
紅
茶
」

を
成
分
で
見
分
け
ら
れ
る
よ
う
に
な
れ

ば
、
紅
茶
産
業
の
後
押
し
に
な
る
。
そ

こ
で
同
社
は
、
98
年
か
ら
日
本
国
内
で

稼
働
し
て
い
る
茶
成
分
分
析
計
を
使

い
、
紅
茶
の
名
産
地
、
ス
リ
ラ
ン
カ
で
、

紅
茶
の
品
質
管
理
支
援
と
、「
よ
い
紅

茶
」
の
科
学
的
な
分
析
を
目
指
す
取
り

組
み
を
開
始
し
た
。

　
ス
リ
ラ
ン
カ
の
紅
茶
は
、
全
輸
出
額

の
15
％
を
占
め
る
一
大
産
業
だ
。
同
国

内
で
生
産
さ
れ
た
紅
茶
の
95
％
が
紅
茶

市
場
で
の
オ
ー
ク
シ
ョ
ン
を
通
し
て
世

界
に
流
通
し
て
い
る
。「
国
が
積
極
的

に
産
業
振
興
に
関
わ
っ
て
い
る
の
が
、

ス
リ
ラ
ン
カ
茶
業
の
特
徴
で
す
」
と
、

調
査
を
担
当
し
た
株
式
会
社
日
本
開
発

サ
ー
ビ
ス
の
西
崎
紘
史
さ
ん
は
話
す
。

　
ま
た
、
同
国
産
紅
茶
の
９
割
以
上
が

輸
出
さ
れ
て
い
る
た
め
、
多
く
の
農
場

が
Ｉ
Ｓ
Ｏ
２
２
０
０
０
（
食
品
安
全
に

関
す
る
国
際
標
準
規
格
）
や
Ｈ
Ａ
Ｃ
Ｃ

Ｐ（
国
連
発
の
食
品
安
全
規
格
）
な
ど

の
国
際
認
証
を
取
得
し
て
い
る
。

　
そ
の
一
方
で
、
品
質
評
価
は
人
の
五

感
に
基
づ
く
官
能
検
査
に
依
存
し
て
い

る
の
が
現
状
だ
。
国
中
か
ら
集
ま
る
紅

茶
の
サ
ン
プ
ル
数
は
週
あ
た
り
１
万
を

超
え
る
が
、
紅
茶
局
が
持
つ
化
学
分
析

機
器
で
は
１
日
に
10
サ
ン
プ
ル
程
度
を

分
析
す
る
の
が
限
界
。
残
り
は
昔
な
が

ら
の
人
の
感
覚
に
頼
ら
ざ
る
を
得
な
い

の
だ
。「
紅
茶
局
は
も
ち
ろ
ん
、
バ
イ

ヤ
ー
た
ち
も
、
購
入
や
値
付
け
の
た
め

に
は
大
量
の
サ
ン
プ
ル
を
味
見
す
る
し

か
あ
り
ま
せ
ん
。
客
観
的
な
指
標
を
示

せ
る
茶
成
分
分
析
計
は
、
ま
さ
に
ス
リ

ラ
ン
カ
が
求
め
て
い
る
も
の
な
の
で

す
」
と
、
日
本
開
発
サ
ー
ビ
ス
の
安
田

高
法
さ
ん
は
説
明
す
る
。

　「
当
社
の
茶
成
分
分
析
計
は
、
粉
砕

し
た
茶
葉
を
セ
ッ
ト
す
れ
ば
15
秒
で
結

果
が
出
ま
す
。
迅
速
に
、
数
多
く
の
茶

の
サ
ン
プ
ル
を
分
析
す
る
こ
と
で
、
紅

茶
の
品
質
評
価
に
活
用
で
き
ま
す
」と
、

カ
ワ
サ
キ
機
工
の
室
屋
昭
彦
さ
ん
は
導

入
の
メ
リ
ッ
ト
を
強
調
す
る
。

　
一
方
、
静
岡
の
製
茶
業
界
に
と
っ
て

も
、
輸
出
作
物
と
し
て
の
積
極
的
な
ブ

品
質
の
評
価
は
人
間
頼
り

機
械
の〝
味
見
〞に
期
待

ラ
ン
デ
ィ
ン
グ
に
取
り
組
む
ス
リ
ラ
ン

カ
の
体
制
は
貴
重
な
参
考
に
な
る
。
か

つ
て
、
静
岡
で
紅
茶
の
生
産
が
減
少
す

る
の
を
目
の
当
た
り
に
し
た
後
藤
さ
ん

は
、「
ス
リ
ラ
ン
カ
で
は
、
輸
出
産
業

と
し
て
茶
の
生
産
に
取
り
組
む
方
々
の

生
の
声
を
聞
く
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

ス
リ
ラ
ン
カ
で
得
た
知
識
を
静
岡
に
届

け
、
日
本
の
技
術
を
ス
リ
ラ
ン
カ
に
届

け
る
こ
と
で
、
両
国
の
茶
産
業
の
振
興

に
寄
与
で
き
れ
ば
と
思
い
ま
す
」
と
意

気
込
み
を
語
る
。

　「
お
茶
は
そ
の
ま
ま
で
は
消
費
で
き

ま
せ
ん
か
ら
、
茶
葉
の
生
産
・
加
工
だ

け
で
な
く
、
茶
缶
の
よ
う
な
容
器
や
包

装
な
ど
の
関
連
産
業
が
生
ま
れ
ま
す
。

静
岡
茶
の
振
興
は
、
地
元
全
体
の
経
済

活
性
化
に
つ
な
が
る
の
で
す
」
と
、
茶

業
研
究
セ
ン
タ
ー
の
早
川
隆
弘
セ
ン
タ

ー
長
は
話
す
。
３
月
に
は
、
ス
リ
ラ
ン

カ
の
紅
茶
輸
出
関
連
業
者
を
対
象
に
、

茶
成
分
分
析
計
を
活
用
し
た
品
質
管
理

に
関
す
る
セ
ミ
ナ
ー
を
開
催
。
ま
た
、

静
岡
県
立
大
学
茶
学
総
合
研
究
セ
ン
タ

ー
の
中
村
順
行
セ
ン
タ
ー
長
の
協
力
を

得
て
、
茶
成
分
分
析
計
の
普
及
に
向
け

た
現
地
の
バ
リ
ュ
ー
チ
ェ
ー
ン
や
マ
ー

ケ
ッ
ト
な
ど
の
調
査
も
開
始
し
た
。

　
茶
畑
の
周
り
の
ス
ス
キ
な
ど
の
草
を

刈
っ
て
木
の
根
元
を
覆
う
、
掛
川
の
伝

統
的
な
「
茶
草
場
農
法
」
は
、
２
０
１
１

年
、
国
連
の
世
界
農
業
遺
産
に
指
定
さ

れ
た
。
伝
統
の
静
岡
茶
を
、
世
界
の
市

場
へ
。
紅
茶
大
国
ス
リ
ラ
ン
カ
と
の
絆

が
、
新
た
な
可
能
性
を
開
い
て
い
る
。

静岡茶に秘められた新たな可能性を開花させるため、
茶農家の試行錯誤が進む

印刷された分析結果を基に、スリランカの関係者に解説する後藤さん

一瞬で成分を分析できるカワサキ機工
の茶成分分析計。お茶のおいしさを科
学の目で判断する

特集 地域の宝
おらがまちの世界一

よ
り
ゆ
き

ち
ゃ
ぐ
さ  

ば

紅茶の加工場も食品安全認証を
取るなど、輸出品としてのブランデ
ィングに積極的

ずらりと並ぶ紅茶のサンプル。
現在は、一つ一つ味見をして
判断するしかない

お茶の成分分析計

東
海
の宝

日
本
の
お
茶
の
４
割
を
生
産
す
る
静
岡
県
。

国
内
消
費
の
変
化
に
対
応
す
る
た
め
、

紅
茶
を
は
じ
め
と
し
た
新
た
な
お
茶
作
り
の
取
り
組
み
が
進
む
。

そ
の
パ
ー
ト
ナ
ー
は
、
世
界
有
数
の
紅
茶
の
国
、
ス
リ
ラ
ン
カ
だ
。

〝
日
本
の
茶
処
〞が
積
み
上
げ
た
知
恵

  

紅
茶
の
品
質
向
上
に
活
躍

べ
に

温暖なスリランカでは、一年中茶摘みが
できる。一つ一つ手で摘む高い品質の
茶葉が強みだ
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