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Proyecto J-Green

ALMACENAMIENTO DE GRANOS
GENERALIDADES

Las pérdidas de post-cosecha en granos (maiz, poroto, habilla,
soja, etc.) ya sea en cantidad y calidad son grandes, y se da
generalmente por la forma rudimentaria en que se conservan, o
por la cosecha tardia de los mismos.

Para poder almacenar los granos, es necesario contar con
materiales y equipos apropiados en el momento de la cosecha,
transporte y secado, ademas de locales adecuados para su
almacenamiento y vigilancia constante, todo esto para garantizar
tina buena conservacion.

La mayor parte de la produccion de granos de los pequefios y
medianos agricultores se ven afectadas cuando son atacadas a
nivel de campo y almaceén por insectos, hongos, roedores y aves.
Cuando el grano no es consumido por las plagas, puede ser
contaminado por sus excrementos y/o cuerpos, 1o que ocasiona

buen almacenamiento que garantice la calidad de los granos, -~
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SECAMIENTO DE LLOS GRANOS

El secado, la preparacion, asi como limpieza y seleccion de los
granos (sanos y secos) es muy importante para guardarios y para
el éxito de cualquier método de almacenamiento.

1. Momento de secado

1.1. Enelcampo e

Una vez madurado el producto comaeﬁza ei secam;erwto
inmediatamente en el campo, tomando la humedad del grano el
aire seco. El secado es mas rdpido con el aire seco yggai;emﬁ.

1.2. Despuésdelacosecha :
También se realiza el secado después de Ea easeeha Existen
diferentes modelos de secado de granos para pequersas
cantidades hasta toneladas de granos. -

1.3. Formasde secado

a. Secadoalsol SR :

Poner los granos en capas delgadas sebs’@ bande}as za;“andas
trozo de polietileno, piso de cemento y otros. Remover el grano con
frecuencia de ser posible para que se seque mas rapido, ya que al
removerio todo queda expuesto al aire y al sol,
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b, Secadoencasets

Utilizado para secar mazorcas durante unos 3 a 4 meses. Es una
estructura de madera rolliza o aserrada, ylo tacuara, etc. La
caseta permite al agricultor cosechar el maiz desde la madurez y
que el aire pase por el grano y lo seque para desgranar y luego
almacenarlo.

C. Secado artificial

Se frata de secadoras que utilizan combustibles y métodos
gléctricos 0 mecanicos para aumentar la temperatura del aire.
Algunos sistemas tienen calentadores o ventiladores para mover
tanto el aire seco como el caliente.
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DBJETIVOS DEL ALMACENAMIENTO

Para semillas

i
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Para consumo En espera de mejor precic
de venia
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FACTORES A TENER EN CUENTA PARA UN BUEN
ALMACENAMIENTO DE GRANOS

. Guardar los granocs sanos, limpios y secos;

entendiéndose por:

Sano; en lo posible libre de granos con ataques de insectos,
hongos, roedores o por ofras causas.

Limpio: libre de basuras, pedazos de hojas, talios y otras partes
de la planta, asicomo de tierray piedra,

Seco: contenido de humedad que no permita el desarrollo de
hongos durante el almacenamiento. Debe ser dura a la presion
de las ufias y al morder con los dientes.

*

. Contar con local apropiado para guardar ios’"gz’ana& cuya

construccion debe ser apropiada:

Altipo de grano que se quiere guardar.

A la forma que se desea guardar (desgranado o0 como es
cosechado).

Alas condiciones climaticas del lugar.

Ala cantidad de grano que se desea almacenar.
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CAUSAS DE DANO AL GRANOC

1. Plagas: existen varios tipos de gorgojos (tigua'd), palomita
(panambi), aves, cerdos, ralones y olros animales que
destruyenlos granos,

2. Enfermedades: hongos en granos hiumedos y sucios
provocan descomposicion que son toxicos venenosos para
el consumo humano y animal.
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TIPOS O ESTRUCTURAS DE ALMACENAMIENTO

Bolsas de hule Botellas Bidones de plastico

Tambores - Silosmetdlicos




CONTROL DE GRANOS ALNMACENADOS

1. Control praventivo
a.inspeccion

La humedad, la temperatura, incidencia de plagas, los hongos,
las materias extrafias, las impurezas vy la contaminacion por
roedores y pajaros.

b. Preparacion, limpieza y orden de la unidad almacenadora.

Limpiar cuidadosamente la parte interna y exierna del
almacén. Alrededor de las instalaciones se debe observar si
existe hierba alta, aberturas por donde podrian entrar pajaros
y roedores, goteras en el techo v filtraciones en las paredes
laterales.

c. Desinfeccion del interior y exierior de las paredes de la
estructura de almacenamiento con insecticida.

d.Uso de envolturas resistentes a la penetracion de plagas

(insectos, ratones, pajaros, etc.).

Dependera del material a utilizar, de su espesory del sistema
de cierre o costura de tales envoliuras.

e.Cosecha en la época adecuada y limpieza cuidadosa de
granos, no mezclar productos de distintas cosechas.

Almacenar granos con contenidos bajos de humedad v
temperatura, los cuales limitan la sobrevivencia vy ia
reproduccion de muchos insectos

(8)
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g. Uso de energia radiante en e} control de inseclos. Ej..
exponer al sol los granocs, frampas luminosas para atraer
los insectos y de esta manera determinar el grado de
infestacion o atague.

h. Uso de cal, ceniza y sal: evila que los huevos se peguen
facilmente a los granos y reduce el libre movimiento de los
insectos.

Control guimico

Se debe considerar un complemento a las otras medidas,
como el manejo de la temperatura y la humedad, el uso de
instalaciones adecuadas, elc.

Uno de los productos utilizados es la fosfatina o gastoxin. Se
encuentra en forma de pastillas de 3 gr. E§ periodo de
fumigacidn es de 10 dlas.

El gastoxin es un producto muy toxico para los humanos,
consulte la etiqueta, para uso apropiado, o a una la persona
que tenga un buen conocimiento del manejo de ésta.

NOTA: La mejor manera de almacenar los granos libre de
insectos es guardarios limpios, secos y sanos en un barril o silo
metalico, que puede cerrarse hermeticamente y de ser posible
fumigaria, matando los insectos que vienen del campo y el
recipiente sequro y sellado detiene la entrada de roedores {ratas,
pajaros, insectos, etc.).
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