
～カカオの高付加価値化でニカラグア国の貧困問題解決に寄与～
株式会社Bace（東京都渋谷区）

事業概要・報告書：カカオの高付加価値化とバリューチェーン構築のための案件化調査
記事掲載：どちらかが上ではない、事業を共創するパートナーだ｜JICAが進める国際協力
カカオ豆生産から製品化工程を行う技術力でニカラグアの貧困問題解決に寄与｜月刊石垣 2023年2月号
企業HP：Minimal - Bean to Bar Chocolate 

C/P機関と協力して、提案企業が有するカカオ豆開発技術、チョコレート製造加工技術の普及実証を進め、カカオ生産者組織との互恵的なビジネスモデルを持続発展的に展開することで、ニ
カラグアのカカオ小規模生産者の生計向上に寄与する。

調査を通じて提案されているODA事業及び期待される効果

➢ スペシャリティーカカオ豆をカカオ生産者グループと開発し、ストーリーのあるクラフトチョコレートを日本、アジア、欧米市場で販売する。
➢ プレミアム豆を作る技術を指導し、良質なカカオ豆を国内外のBean to Barチョコレートメーカーに販売する。
➢ プレミアム豆のクーベルチュールを現地パートナーに製造委託し、国内外の製菓業者に販売する。

Bace社のビジネス展開（案）

案件名：カカオの高付加価値化とバリューチェーン構築のための案件化調査
案件概要：カカオの品質向上と加工技術の改善という課題に対し、独自のカカオ加工技術を活用し、国家農牧技術庁等をC/P機関とし
たバリューチェーン構築のODA案件を通じて、小規模農家の収入向上を目指す。
サイト ・ カウンターパート機関 ：ニカラグア国／国家農牧技術庁

概要

1) その土地でしかできない、良質なカカオ豆開発加工技術（発酵乾燥技術、流通管理ノウハウ）
2) 他社では真似できないチョコレートの一貫した加工製造技術（ティスティング～製法～レシピ）
3) 戦略的なマーケティング技術による高級・ラグジュアリーブランドとのコラボレーション

➢ ニカラグアのカカオ生産者の９８%は小規模生産者であ
り、貧困問題は深刻である。

➢ カカオの生産技術、品質管理、生産組織の組織力、マー
ケティング等に関して多くの課題を有する。

ニカラグア国の開発課題 Bace社の技術・製品

関連情報

中小企業・SDGsビジネス支援
事業での取り組み概要

https://www2.jica.go.jp/ja/priv_sme_partner/index.php?r=site%2Findex&rg%5B0%5D=&ct%5B0%5D=&ct%5B0%5D=&rg%5B1%5D=&ct%5B1%5D=&ct%5B1%5D=&rg%5B2%5D=&ct%5B2%5D=&ct%5B2%5D=&yf=&yt=&pj=&cp=Bace&pf%5B0%5D=&pf%5B1%5D=&pf%5B2%5D=&os=&jc=&search=%E6%A4%9C%E7%B4%A2
https://sdgs-connect.com/archives/45460
https://www.jica.go.jp/Resource/priv_partner/case/release/ishigaki/ku57pq00002azz20-att/202302.pdf
https://mini-mal.tokyo/pages/company
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