
ポルトガル語で“チーズパン”を意
味する定番スナック。1950年頃には

ブラジル全土に広まり、地域や家庭
ごとにレシピもさまざま。砂糖を加
えた甘いタイプや塩味など、味の
バリエーションも豊富です。

当店では、名前の由来でもある
チーズ味をご用意。

④ポンデケージョ
イタリア語で「猟師風」を意
味する肉類や野菜、ハーブ
類をワインでじっくり煮込ん
だ 伝統的な煮込み料理です。
南イタリアでは赤ワイン、
北イタリアでは白ワインが
定番です。

当店では赤ワインでコク深
く仕上げました。

③カチャトーラ

トルコ南東部ガジアンテップ地方発祥の肉料理です。
スパイスを効かせた羊肉 または
牛挽肉とナスをオーブンで焼き上げます。
トルコではナスを使った料理が多く、
料理名の「パトゥルジャン」はナスを意味します。

⑤パトゥルジャン・ケバブ

「高貴」や「豪華」等の意味で玉子とブイヨンを合わ
せて型に入れ、ゆっくりと蒸して固めた料理です。

昔、仏王族の為だけに作られていた料理とも言わ
れています。当店ではオマールエビのコンソメを元
に仕上げてみました。

⑥ロワイヤル

「チャー」は挽肉などの肉を揚げた料理、
「ジョー」は包んで揚げることを意味し、
“肉餅のような包揚げ”という意味の

ベトナムの伝統料理です。お祝いの席でよく
振る舞われる手の込んだおもてなしメニュー。
当店ではエビとホタテを使い、日本人にも食
べやすくアレンジしています。

①チャージョー

FranceTurkiye

②ブリトー

Mexico

- JICA Restaurant -

レストランカフェ

地球こうさてん

( Lunch Time  11:30～13:30 )

Italy

★New

Brazil

限定
5食

SPECIAL

MENU

１,０８０円

地球ランチプレート
― World Cuisine Plate ―

Ver.5

（税込）

★New

②

①

⑥

③

⑤

④

様々な具材をトルティーヤに巻いて食べ
ます。当店では香草を効かせたラム肉を
チーズとレタスでご提供します。
クミンの主張するメキシカンな味を
お楽しみ下さい。
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