


APORTANDO CACAO AL MUNDO

El Ecuador posee diversas zonas
geograficas, tierras propicias para la
agricultura y ganaderia, buena calidad
de agua, clima estable, lo que permitio
al hombre apropiarse de los recursos
naturales.

 Uno de esos productos que aprovecho
inicialmente recolectandolo y luego en
plantaciones, fue el cacao.
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ETAPAS CULTURALES

La ocupacion humana en todo el
~ territorio ecuatoriano tiene una
antiguedad que supera los 6000

anos y continua hasta la actualidad. 1830 - HOY

1600 - 1830
» Las etapas culturales de nuestro
pais fueron divididas por periodos,
culturas y fechas. 1470 - 1533

1526

6600 a. C. - 1700 d. C.
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NUESTRO CACAO MILENARIO

« DESDE HACE MAS DE 4000 ANOS EXISTEN EVIDENCIAS DEL FRUTO
THEOBROMA CACAO, PRODUCTO ALIMENTICIO QUE ECUADOR DA AL
MUNDO.

» SU ORIGEN Y CONSUMO MAS ANTIGUO SE ENCUENTRA TANTO EN LA
REGION AMAZONICA COMO EN LA CUENCA DEL RIO GUAYAS, EN LA
REGION LITORAL.

« SE CARACTERIZA POR SU CALIDAD Y SE DESTACA SEGUN EL AREA
GEOGRAFICA, POR SU AROMA.
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EL CACAO




EVIDENCIAS




EN LA REGION AMAZONICA

» Una evidencia de uso de cacao, esta
en la region amazonica ecuatoriana,
provincia Zamora Chinchipe, canton
Palanda, lugar Santa Ana, sitio
arqueologico “La Florida”.
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LAS EVIENCIAS DEL CACAO

Objetos con evidencias de maix (a) y cacho (b, ¢

c

A0

d
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e la evidencia de cacao se

recupero en cuatro objetos, una
botella con caras antropomorfas
y tres cuencos de piedra muy
elaborados. El analisis del
contenido en los objetos que se
recupero, fue analizado vy
comparado, con muestras de
cacao de Tropilab Inc. de USA.
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BOTELLA CON CARAS HUMANAS

edero tiene forma de asa de
el cuerpo tiene dos caras
as opuestas y diferentes, a los
ostados presenta valvas de concha
pondylus La parte inferior de la botella
‘es anular.

* Fue empleado para almacenar liquido en
usos ceremoniales y se destaca por la
ornamentacion.
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LA MUESTRA DE PALANDA
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EL CACAO DE LA CUENCA DEL RIO GUAYAS

« “La cuenca del rio Guayas tiene un
area aproximada de 34.500 km2. El
area de la cuenca ocupa el 12,57%
del territorio nacional, la poblacion
que vive en esta rica region es el
39,37% del total de la poblacion
nacional.” (senacua-pep, 2009).

 De esta cuenca se exporta cacao

desde epocas aborigenes, y a la
llegada de los iberos, por mas de 400
anos.
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EL CACAO EN EL LITORAL

Los expertos ceramistas de la cultura
Chorrera (1500 a. C.), plasmaron en barro
i L ~al hombre los cuales fueron representados
L W il con tatuajes, vestidos y ornamentos,
| - representaron a la fauna tanto de tierra
como aves, moluscos y crustaceos, pero
tambien representaron los productos
agricolas domesticados.

rfa, representa mazorcas de cacao.
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to fitomorfa, representa mazorcas de cacao.

EL CACAO EN EL LITORAL

La botella silbato, doble comunicante y
con asa de vertedero alto, erosionada con
restos de pintura roja, pertenece a esta
cultura; representa dos mazorcas de cacao
que corresponden al mencionado como
cacao de Guayaquil, nombrado por Juan
Tafalla en 1799-1808, y que hoy llamamos
Nacional, el cual se encuentra en la
cuenca media y alta del rio Guayas, rio
antes llamado de Guayaquil.
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ro recipiente, esta asociado a la

~ transicion cultural Chorrera-Bahia

- (500 a. C.), corresponde a un
recipiente fitozoomorfo, representa
a una cusumbo (Nasua) sobre un
recipiente que es una mazorca de
cacao.



PIPA DE CERAMICA

 Estas pipas en su mayoria
corresponden a la cultura Jama
Coaque II.

el tabaco (Nicotiana tabacum),
tambien fue usado desde la época
antes de la llegada de los espanoles,
las pruebas son el uso de pipas de
ceramica de diferentes disenos
(humanas, manos) encontradas vy
asociadas cronologicamente al periodo
de Integracion (500 d. C.).
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PIPA DE CERAMICA

« Esta pipa llamativa, representa una
mazorca de cacao del tipo Theobroma
bicolor, mencionado también como
Bacao o Pataste.



EL CACAO EN LA EPOCA COLONIAL

El cronista Diego de Trujillo, quien acompano al Gobernador
Francisco Pizarro en 1530, relato para el ano 1531 que:

“Estuvimos en la tierra de Puerto Viejo mas de dos meses. Habia
maiz, pescado y fruta de tierra, papayas. Habia miel, hecha de
maiz. Es tierra muy seca, que con el sol se abren unas grietas en la
tierra, y por algunas partes es tierra de montana. Y hay cacao de lo
de Mexico, aunque poco.” (1988: 195).
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« Para el ano 1605, la Descripcion
sobre la denominada Gobernacion,
relata que “.. se divide en dos
partes: la de la ciudad de Guayaquil
con los pueblos de indios de su
distrito, y 2% la de la ciudad de
Puerto Viejo con sus pueblos de
indios. Esta gobierna un Teniente
puesto por el Gobernador de
Guayaquil.” (1973: 64)

Javier Véliz Alvarado - Arqueologo - 2021



PLANTACIONES EN GUAYAQUIL

~ relacion al area
“omprendida como Guayaquil,
se informa que “Los arboles
“mansos frutales de la tierra,
que tienen en las huertas y
chacarras, son nicayabales,
aguacateles, cacautales
(cacantales), pacages (que
llaman guabas), guayzuis,
caimitos, palmas de coco y de
datiles,” (Ibid.: 64)
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ciudad. Es
nuez, parecida a
achy: Yo pienso

0 para atender a todo
~de Peru; y mucho de
envia a Acapulco, y
‘alli a las Islas Filipinas.”
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ME AGRADA EL CACAO DE GUAYAQUIL

* “Mi digno companero, el senor
Ringrose, elogia a la mayoria de
las pepas de Guaiaquil;
supongo, porque tenia poco
conocimiento del resto; por
estar intimamente familiarizado
con él, conozco el curso de sus
viajes y experiencia: pero estoy
convencido, si hubiera conocido
el resto tan bien como pretendia
haberlo hecho, [...]”
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VARIEDADES CACAO DE GUAYAQUIL

JUAN TAFALLA (1799 - 1808)

“Los botanicos prestaron atencion a
varias plantas cultivadas, especialmente
a los frutales, siendo el cacao el
producto de su mayor ocupacion.

Describio dos especies de cacao en
Guayaquil, Theobroma ;Huazuma? Y
Theobroma (cacao).
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VARIEDADES CACAO DE GUAYAQUIL
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Pedro Fernandez de Cevallos

LA RUTA DE LA CANELA
AMERICANA

Edicion: de Marcelo Frias — Andrés Galera Gémez

CRONICAS DE AMERICA

PiEzA 3* — DOCUMENTO 1

Cacao

A mads del regular se dan otras dos especies de éste, aunque dife-
rentes en sus figuras y tamanos. El uno llamado Quela, que vi sin
fruto por no ser su tiempo. Es elevado y dicen lo da mas grueso y
que tiene su caja dura como la cédscara del coco, de mal olor, aun-
que el grano blanco y de muy buen gusto. El otro, que es parecido
al regular en la planta, se diferencia en el tamafio del grano que es
tan pequefio como la almendra, tan blanco y oleoso como ésta y mu-
cho mejor que los otros; que todos se dan en el monte sin beneficio
ni cultivo y se propagan de la semilla que los p4jaros y otros anima-
les arrojan, y si se sembrasen a mano con orden, y en sitios desaho-
gados, se daria en abundancia, como el arroz que se coge a los seis
meses siempre que lo siembran.
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VARIEDADES CACAO DE AMAZONIA

110 LA RUTA DE LA CANELA AMERICANA

L)

Frutos

o'»-t"t)ad"“ No reconocen ni cogen otros que el algodén que necesitan para
las mantas de que se visten, algtin maiz, achiote® para pintarse, ta-
baco de especial calidad y, en mucha abundancia, platanos y yucas,
' que es lo que les mantiene, haciendo de éstas masatos que puestos
flar ¢4 en agua queda una especie de chicha que beben todo el dia aunque
" noles embriaga. Y si cogen algtin pescado, que es el mas bocachi-

 co, es con bastante trabajo y no les satisface. Pero si se aplicasen a

&i:ombras tendrian en mucha abundancia la cafia, de que vi alguna;

M Cay

Calun fel cacao, de que hay uno u otro 4rbol en el monte y no le dan otro
que el chuparle cuanto est4 en sazén; arroz y los més que se lo-
gran en toda la montafia y cordillera y son propios de su tempera-

mento.
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GRACIAS
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