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* Primeros vestigios de domesticacion de
cacao fueron encontrados en afluyentes
de la Amazonia ecuatoriana.

e La evidencia encontrada data de hace
mas de 5400 anos atras.

* Alllegar los colonizadores, encontraron
los denominados “cacaotales” en la costa
ecuatoriana.

* Primeras exportaciones de cacao
ecuatoriano fueron hechas con cacao
gue habria crecido de manera silvestre.

* Luego de la colonia se expanden los
sembrios de las genéticas nativas en la
costa y se encuentran variedades
silvestres que se hibridaron con genética
de la costa.




del Cacao
.Llhnghu

0.

aqud

) :.-
anar de
cdoablézi.

4P

ay sobre

)
:

Y

INTIG

.nuya,_
Ca J0
car a

s '\
(R .
VN

Sy e

e W




L !

v

Criollo Trinitario

Diferente y heterogéneo, es el resultado del cruce
entre el cacao de tipo criollo y forastero, puesto
que su calidad es intermedia. Originalmente
fueron seleccionados en la isla de Trinidad y de
ahi su nombre. Sus almendras son de color
variable. Los cacaos Trinitarios representan del
10% al 15% de la produccién mundial. Se puede
decir que es el tipo de cacao que mas se cultiva en
América.

Forastero Nacional

Constituyen el 80% de la produccion mundial. Se

Son los conocidos como de "buen sabor” o de
“alta calidad”. Son arboles relativamente bajos y
menos robustos respecto de otras variedades. La
copa es redonda, con hojas pequeias de forma
ovalada, de color verde claro y bastante gruesas.
Las almendras son generalmente de color blanco
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llaman “forasteros amazdnicos” porque se Presenta caracteristicas semejantes al tipo
encuentran distribuidos en la cuenca del Rio Forastero amelonado. Sin embargo existen pocas
ol Amazonas y en la de sus afluentes, poseen plantaciones puras de cacao Nacional. Lo que mas
' mazorcas amarillas con un pequefio cuello de se ve, son plantaciones producto del cruzamiento
; botella en la base. Las almendras son aplanadas y natural de la variedad Nacional con materiales
} pequefias, de color morado. Sin embargo, en introducidos desde Venezuela y Trinidad,
Ecuador, existen arboles de este tipo, que tienen cqngcidps como complejo de cacao Nacional x
L £ almendra blanca. Trinitario.
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Es una hibridacion creada en 1965
por Homero Castro Zurita.

Tiene una alta toleranciay
resistencia a enfermedades y climas.

Sus granos son ricos en grasa
(manteca) y tienen un excelente
tamano y peso.

Actualmente es la variedad mas
cultivada en el Ecuador debido a su
alto rendimiento en tm/ht. Esto
resulta atractivo para el productory
su economia familiar.




El sector cacaotero ecuatoriano es
pionero en practicas post cosecha.

* Manejamos diferentes técnicas de
fermentacion.

* Los procesos tradicionales de
fermentacién y desbabado nacieron
en Ecuador.

* Todo este conocimiento nos ayuda a
lograr perfiles de aroma y sabor
unicos en el mundo




~_ )
> \\

= . LA
Compatibilidad genética del cultivo de cacao
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e Cuando se introduce un cultivo no originario a los sembrios ecuatorianos, la flora y fauna
debe adaptarse a estas especies y muchas veces no logran desarrollarse de manera
productiva.

* En el caso del cacao, sirve como un factor reforestador y fertilizador del suelo.

* Alser un cultivo nativo, la compatibilidad con el ecosistema es absoluta, sirve incluso como
hogar para fauna como pajaros o ardillas

* La ultima palabra del desarrollo ambiental cacaotero no esta dicha, el modelo perfecto de
compatibilidad con el medio ambiente y los ecosistemas se sigue gestando.
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\, El negocio del cacao para los productores

* Las condiciones de produccién del cacao,
a diferencia de otros productos
exportables, no requiere de grandes
inversiones ni controles estéticos en su
produccion.

* Los gastos en plaguicidas y fertilizantes
son bajos en comparacion a otros
cultivos como banano o flores.

* Sus costos de produccién es 10 veces
menor a los de cultivos como maiz o
banano exportable.

* El productor ha recibido un precio
estable por sus cosechas al menos
durante los ultimos 20 afos.




COCOA BEAN PRICES: AVERAGE DAILY NEARBY FUTURES CLOSES™

(DOLLARS/TONNE)

YEAR JAMN FEB MAR APR NLAY JUIM JUL AUG 5EP oOCT MNOV DEC AVG
1990 a59 998 1087 1272 1382 1237 1263 1166 1287 1204 1221 1204 1120
1881 1164 1131 11351 1071 1001 846 a58 1034 1204 1218 1206 1287 1114
1992 1199 1100 1052 930 204 818 994 1052 1016 a70 ara 963 1000
1993 261 899 -3 a08 206 8785 966 963 1146 1148 1166 1228 1005
1994 1138 1093 1183 1116 12656 1312 14286 1389 1345 1296 1279 1279 1261
1995 1349 1376 1362 1354 1321 1299 1250 1303 12986 1294 1343 1294 1320
1996 1263 1274 1239 1343 1387 1382 1369 13566 13656 1373 1334 1376 1338
1887 1334 1252 1413 1433 1444 1550 1554 1543 1671 1640 1585 1651 1506
1988 1581 1534 1624 1644 1703 1586 1585 1541 1561 1528 1472 1423 1565 7,
1993 1362 1295 1214 1054 9538 1063 1009 936 a1 929 832 E48 1038 /4
2000 840 T4 BAT Tar B19 818 849 Te4 B0GE 803 TiT T40 Ta9
2001 218 1020 1063 1006 1027 230 933 981 a71 1043 1195 1289 1036
2002 1344 1440 1519 1636 1634 156542 1766 185658 2072 2129 1800 1999 1712
2003 2189 2243 1982 1280 1730 1581 1522 1583 1598 1459 1499 1595 1744
2004 156598 15630 1468 1389 1371 1350 1616 1662 1488 1443 1630 1618 16056
2005 1513 1592 1720 1516 1459 1478 1423 1388 1432 1382 1370 1463 1478
2006 1518 1479 1479 1469 1816 15623 1658956 1489 1483 1448 1478 1629 16509
2007 1611 1715 1833 1875 1806 1818 2056 1836 1822 1878 1822 2078 1879
2008 2175 2491 2613 2611 2651 3020 2918 2761 2634 2195 2081 2448 2550
2009 256588 26456 2433 2473 2402 2613 2736 2861 3047 3264 3184 3136 2798
2010 3345 3047 2867 3011 2973 2877 3014 2867 2747 2814 2784 2879 2852
2011 2089 3448 3248 3108 3038 2077 2109 2980 2803 2837 2422 2170 2927
2012 2267 2325 2315 2223 2239 2184 2268 2470 2570 2408 24635 2368 2342
2013 2232 2169 2118 2260 2319 2259 2269 2425 2585 2698 2723 2778 2403
2014 2759 2918 2976 2966 2948 3101 3128 3217 3182 3061 2871 2919 Joo04
2018 2872 2922 2836 2829 3081 3200 3276 3095 3238 3134 3308 3296 3088
2016 2894 2847 3012 3001 3022 3105 3001 3001 2843 2732 2478 2269 2850
2017 2182 20156 2036 1941 19656 1931 1930 1963 1971 20886 2122 19086 2003
2018 19841 2101 2499 2667 2693 2422 2373 2185 2233 2138 2188 2256 2308
2019 2304 2250 2203 2376 2370 2484 2457 2197 23785 24686 2615 2519 2385
2020 2667 2872 2407 2323 2403 2401 2207 2506 2596 2423 2625 2581 2501

2021 35247 25671




Comerclo

Ecuaglor se enorgullece de tener el mejor farm gate price del
mundo.

Las condiciones competitivas de los exportadores son muy
notables, debido a que no existe un competidor que posea
un porcentaje representativo del mercado.

El cacao es un producto increiblemente disperso, esto hace
gue de cada lugar deIJoals se tenga que venir a consolidar al
unico puerto exportador de cacao del Ecuador: Guayaquil

Las condiciones de competencia entre intermediarios y
exportadores hace que el precio sea competitivo y mas alto
para el productor.

El productor ecuatoriano recibe el 91.2% del precio de
mercado por tonelada.




Ventajas

Las principales vias y
conexiones del
Ecuador terminan en
Guayaquil.

El comercio con las
zonas productivas de
cacao esta siempre a
menos de 24 horas
de distancia con el
puerto.

Este acercamiento

hace que agricultores

puedan acceder a
mejores precios
mientras mas se
acerguen al
exportador

Desventaja

El cacao es un
producto muy
susceptible a robos
y pérdidas. Se ha
vuelto muy
apetecido para la
delincuencia
organizada.
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* El cacao en Ecuador es compatible con el medio ambiente. Tiene
un bajo impacto ambiental.

* Es un factor de crucial de ingresos para productores, ayuda a salir
de la pobreza.
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Conclusiones

* El cacao en ecuador no genera
miseria, ni es obligacion para nadie.

* Es un cultivo libre de trabajo infantil
y esclavitud, sin afectaciones
negativas medioambientales.

* Quienes lo hacemos tenemos la
frente en alto y nos llenamos de
orgullo al decirle al mundo que
tenemos el mejor cacao del mundo.




