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CacaoBromaとは
Theobroma Cacaoが正式名称
（神の食べ物カカオ)
チョコレートではなく「カカオ」なの
で「カカオな食べ物」という意味で、
CacaoBroma（カカオブローマ）に。



なぜ発酵食カカオバー（チョコレート）
を陸前高田で製造・販売するのか?
1．健康に必要なもの（運動・栄養・ストレス緩和）

１）運動＝＞リハビリテーション＆フィットネス
２）ストレス＝＞臨床心理士、楽しみ、お笑い
３）栄養＝＞生活習慣予防のための

①抗酸化物質: カカオポリフェノール
②テオブロミン: 血管ストレッチ効果
③オーガニックで発酵が進むチョコレートを!
美味しさ・楽しみ・笑顔・生活向上!

お客様の笑顔と健康のために!



なぜ発酵食カカオバー（チョコレート）
を陸前高田で製造・販売するのか?
2．陸前高田の雇用創出で復興の一翼を担う

リハビリテーションを終了し、卒
業した方々が、再度要介護者とし
て戻ってこないように、社会的に
活躍できる場所が必要!
生涯現役で、納税する側に回って
いただき、持続可能な社会の実現
に向けて!



なぜ発酵食カカオバー（チョコレート）
を陸前高田で製造・販売するのか?
3．被災地沿岸部の障害者雇用促進のために

気仙地域にはA型就労支援施設
が存在しません。最低賃金を
支払って、障害者の労働力を
引き出し、親御さんの生産性
をアップさせ、持続可能な社
会づくりに貢献します。



なぜ発酵食カカオバー（チョコレート）
を陸前高田で製造・販売するのか?

4．生産者の持続可能な農業を確立
フェアトレードの概念の元、オー
ガニックカカオで付加価値を高め、
より生産者の収入を向上させるプ
ロジェクトに賛同している。



ご清聴誠にありがとう
ございました!!


