
サラダメニュー 

メキシカン シーザーサラダ ￥680 

メキシコの方がよく召し上がる海老、鶏胸肉、 

アボカドを贅沢に盛り合わせました。 

ベトナム風チキンサラダ ￥680 

大きな海老せんを豪快に盛り付けました。 

バリバリ割りながら召し上がってください！ 

スモークサーモンサラダはメキシコ人の  

研修員さんに人気メニューです！ 

スモークサーモンサラダ ￥680 ネパール風胡麻サラダ ￥680 

モロッコ風色々豆サラダ ￥680 

胡麻を使うのは日本だけじゃないんですヨ♪ 

パパドというお煎餅をクルトンにしてどーぞ！ 

レモンとクミンという香辛料を合わせた 

特製ドレッシングで色々な豆をマリネしました。 

野菜たっぷり生春巻き ￥580 

ベトナム料理の定番「生春巻き」です！ 

大根、ニンジン、レタス、鶏肉と具だくさん！ 

ハーフサイズ 

￥380 

ハーフサイズ 

￥380 

ハーフサイズ 

￥380 

ハーフサイズ 

￥380 

ハーフサイズ 

￥380 



☆印の付いたメニューは
ハラールミートを使用しています。

世界の揚げ物 

チャゾーと言われているベトナムの 

揚げ春巻きです。 

ニョクチャムを付けてどーぞ。 

☆タイ風鶏唐揚げ 
          ￥680 

ベトナム風揚げ春巻き 

         ￥580 

シーズニングソース（タイの醤油）と 

ナンプラーで味付けした、鶏唐揚げ 

人気メニューです！！ 

海老トースト揚げ 
        ￥580 

タイの定番の揚げ物です！ 

トーストに海老すり身を付けて 

揚げました。 

☆東南アジアの揚げ物盛合わせ 
      ￥780 

タイ風唐揚げ、海老トースト揚げ 

チャゾーを盛り合わせたお得な 

揚げ物ＳＥＴです♪ 

アンデスポテト 
      ￥450 

中身が黄色く、小粒で可愛らしい 

ポテトです。チリパウダーでちょっと 

スパイシーに味付けしました。 

ガーナ風ツナ春巻き 
      ￥450 

ガーナで使われるパーム油で味付け 

した春巻きです。ちょっぴりカレー 

風味です。 

サモサ 
      ￥550 

クミンシード、コリアンダー等々の 

香辛料を効かせたインドの春巻き 

そのままお召し上がりください。 

コシーニャ 
      ￥550 

中に鶏肉が入ったブラジル版コロッケ 

いちぢく状の形で見た目も可愛い 

コロッケです。 

キャッサバ芋フライ 
      ￥450 

タピオカの原料としても有名な 

キャッサバ芋をフライドポテトに 

しました。 

☆タキートス（揚げタコス） 

      ￥680 

コーントルティーヤで鶏肉を巻いて 

揚げました。たっぷり生野菜と 

一緒にお召し上がりください。 

ジャンボ海老せん 
      ￥380 

一般的な海老せんより大きい 

インドネシアの海老せんです。 

チリソースを付けてどーぞ！ 

コーンチップス 
      ￥380 

量販店で売っているコーンチップと 

は一味違います！メキシコ人研修員 

の方が絶賛したコーンチップです！ 



☆印の付いたメニューは
ハラールミートを使用しています。

世界の焼き物、炒め物 

ブラジルの太いソーセージです。 

燻製していない為、肉汁たっぷり 

です。是非お試しください！ 

☆マトンケバブ 
          ￥600 

リングイッサ 

極太ソーセージ  ￥680 

ハラルマトンを使用したケバブです。 

香辛料をしっかり効かせて 

食べやすく仕上げました。 

ケサディーヤ 
        ￥600 

トルティーヤの生地でチーズをサンド 

して焼き上げたホットサンドです。 

軽食にも、おつまみにもどーぞ！ 

チョリソーオーブン焼 
￥680 

メキシコのスパイシーなソーセージ 

「チョリソー」をジャガイモ、チーズ 

と一緒にオーブンで焼きます。 

☆ナチョス 
      ￥680 

メキシコ版グラタンです！ 

スパイシーなミートソースが 

ビールに良く合います♪ 

☆ピンカイ 
      ￥680 

タイのお隣の国ラオスの 

「ＢＢＱチキン」です！ 

レモングラスと蜂蜜が隠し味です。 

☆ローストチキン 
      ￥800 

アフリカの研修員さんから絶賛 

されるローストチキンです。 

鶏半身を豪快に焼き上げます！ 

タイ風オムレツ 
      ￥550 

豚ミンチと海老が入ったオムレツ。 

タイの調味料を使って仕上げます。 

青菜の塩炒め海老風味 
      ￥550 

ベトナムの「シュリンプソルト」で 

青菜炒めを作ります！ 

☆ボボティー 
      ￥680 

南アフリカの定番料理です！ 

牛ミンチをカレー味に炒め、 

卵をかけてオーブンで焼きます。 

 お食事のご予算￥2000～様々なパーティープランが 

ございます。エスニック、和食、洋食等々、ご希望に合わ 

せてご用意いたします。 

 詳しくは、店外ポスター又はスタッフまでどうぞ！ 



☆印の付いたメニューはハラールミートを
使用しています。世界のご飯、麺料理 

☆鶏肉タイ風バジル炒めごはん          

（ライス、スープ付）￥800 

メキシコの方がよく召し上がる海老、鶏胸肉、 

☆ドロワット（エチオピア風シチュー） 

（ライス、スープ付）￥800 

大きな海老せんを豪快に盛り付けました。 

スモークサーモンサラダはメキシコ人の  

☆牛肉チリインオイル炒めご飯 

（ライス、スープ付）￥800 

モロッコ風色々豆サラダ ￥650 

胡麻を使うのは日本だけじゃないんですヨ♪ 

レモンとクミンという香辛料を合わせた 

野菜たっぷり生春巻き ￥550 

ベトナム料理の定番「生春巻き」です！ 

モロッコ風色々豆サラダ ￥650 

レモンとクミンという香辛料を合わせた 

野菜たっぷり生春巻き ￥550 

ベトナム料理の定番「生春巻き」です！ 

タイ料理の定番！ガパオ（バジル）と唐辛子 

を効かせたピリ辛鶏肉炒めです。 

よく炒めた玉ねぎとオリジナルスパイスを 

効かせたチキン煮込みです！ 

タイの調味料（チリインオイル）を使った 

牛肉炒めです。 

メキシコの方がよく召し上がる海老、鶏胸肉、 

クセのあるマトンをココナッツミルクで 

マイルドに仕上げました。クセになる味です♪ 

スモークサーモンサラダはメキシコ人の  

☆牛肉トマト煮ピーナッツ風味  

（ライス、スープ付）￥800 

メキシコの方がよく召し上がる海老、鶏胸肉、 

ピーナッツペーストとパーム油が味の決め手！ 

ガーナ風の牛肉煮込みです。 

モロッコ風色々豆サラダ ￥650 

レモンとクミンという香辛料を合わせた スモークサーモンサラダはメキシコ人の  

バーミーヘン（豚角煮和え麺） 

 （スープ付）￥800 

メキシコの方がよく召し上がる海老、鶏胸肉、 

日本でも人気の和えそばですが、タイにも 

あるんです！人気メニューです♪ 

野菜たっぷり生春巻き ￥550 

ベトナム料理の定番「生春巻き」です！ 

モロッコ風色々豆サラダ ￥650 

レモンとクミンという香辛料を合わせた スモークサーモンサラダはメキシコ人の  

ミーゴレン（インドネシア焼そば） 

 （スープ付）￥800 

メキシコの方がよく召し上がる海老、鶏胸肉、 

甘い醤油を使った焼きそばです。唐辛子も 

効かせているので、甘辛い日本人好みの味で

野菜たっぷり生春巻き ￥550 

ベトナム料理の定番「生春巻き」です！ 

モロッコ風色々豆サラダ ￥650 

レモンとクミンという香辛料を合わせた スモークサーモンサラダはメキシコ人の  

今週のヌードル 

メキシコの方がよく召し上がる海老、鶏胸肉、 

週替わりの麺料理です。 

お楽しみに♪ 

☆マトン（羊肉）ココナッツ炒めご飯 

 （ライス、スープ付）￥800 

おすすめメニューをご覧になるか、 

スタッフにお声がけください♪ 



☆鶏肉と竹の子のココナッツカレー 

（ライス、スープ付）￥800 

緑唐辛子を使った辛～いココナッツカレー！ 

辛い物好きの方は是非どーぞ♪ 

☆インド風チキンカレー  

（ライス、スープ付）￥800 

スパイスをしっかり効かせたチキンカレー 

定番の人気メニューです。 

パクチーとヨーグルト、トマトを効かせた 

ネパール風チキンカレーです。数年前に 

ネパール人シェフから教わりました！ 

☆ネパール風チキンカレー 

 （ライス、スープ付）￥800 

☆鶏肉のマッサマンカレー 

（ライス、スープ付）￥800 

ダーバンチキンカレー  

（食パン又はライス、スープ付）￥800 

日本でもポピュラーになってきたタイの高級 

カレー「マッサマン」です。タイカレーでは 

珍しいマイルドなナッツカレーです。 

南アフリカの都市ダーバンにはインド人街が 

あり、独自のカレーが発展しました。 

 

☆コルマチキンカレー 

 （ライス、スープ付）￥800 

デーツというナツメヤシの身を隠し味にした 

濃厚チキンカレーです。ココナッツミルクで 

マイルドに仕上げています！ 

☆印の付いたメニューは 

ハラールミートを使用しています。 


