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太
陰
暦
も
用
い
る
ミ
ャ
ン
マ
ー
で
は
、

２
月
初
旬
か
ら
の
約
１
カ
月
を
「
ダ
ボ

ー
ド
ゥ
エ
月
」
と
呼
ぶ
。
こ
の
月
が
ミ
ャ

ン
マ
ー
で
最
も
寒
い
季
節
。
稲
の
収
穫
を

終
え
、
新
米
が
出
回
る
時
期
で
も
あ
る
。

冷
え
冷
え
と
し
た
こ
の
ダ
ボ
ー
ド
ゥ
エ

月
の
新
月
か
ら
満
月
の
間
に
、
食
べ
る

と
身
体
を
温
め
て
く
れ
る
「
タ
マ
ネ
」

と
い
う
も
ち
菓
子
を
作
る
お
祭
り
が
全

国
的
に
催
さ
れ
る
。

　

タ
マ
ネ
祭
で
競
う
の
は
、
い
か
に
早
く

お
い
し
く
、
そ
し
て
美
し
く
作
れ
る
か

―
。
薪
が
く
べ
ら
れ
た
大
き
な
鍋
に
ご

ま
油
と
も
ち
米
を
入
れ
て
蒸
し
、
し
ょ

う
が
、コ
コ
ナ
ツ
の
実
、
ご
ま
、
ピ
ー
ナ
ツ

を
加
え
、
大
き
な
木
製
の
へ
ら
で
練
り

混
ぜ
る
。
も
ち
米
の
粒
が
な
く
な
る
ま

で
練
り
上
げ
る
の
が
ポ
イ
ン
ト
だ
。
大

人
の
男
性
が
汗
を
か
き
な
が
ら
練
り
上

げ
る
間
、
周
り
の
人
は
歌
い
、
踊
り
、

応
援
に
精
を
出
す
。
寒
さ
も
吹
っ
飛
ぶ

に
ぎ
や
か
さ
だ
。
そ
し
て
出
来
上
が
っ

た
タ
マ
ネ
を
み
ん
な
で
食
べ
る
。
砂
糖
は

入
っ
て
い
な
い
が
、
甘
く
て
香
り
が
良

く
食
べ
応
え
が
あ
り
、
心
も
身
体
も
温

ま
る
。

　

一
般
家
庭
で
も
タ
マ
ネ
は
食
さ
れ
る
。

寒
さ
か
ら
体
調
を
崩
さ
ぬ
よ
う
健
康
を

願
っ
て
タ
マ
ネ
を
作
り
、
僧
侶
や
近
所
の

人
に
贈
ら
れ
る
。
他
人
を
思
い
や
る
ミ
ャ

ン
マ
ー
の
人
た
ち
の
優
し
さ
が
詰
ま
っ
た

伝
統
行
事
で
も
あ
る
の
だ
。
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