Cursos de capacitacion para la sociedad nikkei del ano fiscal 2026- Resumen de cursos

No. 1
A cargo de JICA Yokohama
Tema Cultura japonesa

Nombre del curso

Revitalizacion de la Organizacion Nikkei a través de la Comida Japonesa

NUmero de participantes

8

Semestre

Primer semestre

Fecha de llegada a Japdn

Miércoles, 13 de mayo de 2026

Fecha de regreso

Jueves, 18 de junio de 2026

Institucion oferente

The Association of Nikkei & Japanese Abroad

Pag. Web

https://www.jadesas.or.jp/

Requisitos

[Requisitos imprescindibles]

1. Personas que hayan participado en actividades relacionadas con la cocina japonesa en la organizacion
nikkei a la que pertenece.

2. Personas que puedan aplicar los conocimientos adquiridos en su comunidad nikkei y/o en su comunidad
local al regresar de Japon.

Experiencia

Al menos 1 afio de experiencia laboral

Idioma del curso

Japonés, espaiiol

Nivel de japonés

Sin requisitos

Nivel de inglés

Sin requisitos

Los becarios adquiriran conocimientos sobre las actividades de las organizaciones nikkeis para la revitalizaci

Objetivo , . , |
6n de las comunidades locales a través de la gastronomia.
1. Adquirir habilidades culinarias centradas en la cocina japonesa y desarrollar ideas para nuevas recetas y
productos locales que contribuyan a la revitalizacion de la region utilizando los recursos locales.
2. Desarrollar ideas que contribuyan a aumentar la participacion en actividades comunitarias, como eventos
Resultados y clases que utilicen la gastronomia.
3. Adquirir conocimientos basicos para la gestion sostenible de organizaciones nikkeis.
4. Los becarios elaboraran planes de accién concretos y realizables para implementar después del regreso al
pais de origen.
< Cocina japonesa y uso de los recursos locales >
[Conferencias] Transmision de la cocina japonesa, comida para eventos y cocina casera, procesamiento de
productos locales, fundamentos de la reposteria japonesa / [Clases practicas] Técnicas de cocina japonesa, t
écnicas de preparacion de ramen, cocina japonesa con ingredientes alternativos, fundamentos de la
reposteria japonesa / [Ejercicios]Comida elaborada en base a los recursos locales / [Visitas] Procesamiento
de productos agricolas y revitalizacién de la comunidad, cocina japonesa y utensilios
<Métodos de aprovechamiento de la cocina japonesa>
[Clases tedricas]Planificacién de eventos de cocina japonesa y revitalizacion regional, gestion de clases de
Contenido cocina japonesa / [Practicas]Planificacién de eventos de cocina japonesa, planificacion de clases de cocina

japonesa / [Visitas de estudio] Eventos de cocina japonesa, gestién de clases de cocina japonesa

<Gestion de las organizaciones nikkei >

[Clases tedricas]La sociedad nikkei y las actividades de las organizaciones nikkei, métodos de recaudacion
de fondos / [Ejercicios practicos]Elaboracién de planes de recaudacién de fondos / [Visitas de estudio]
Actividades del departamento femenino

<Elaboracién de planes practicos >
Técnicas de facilitacion, debate, elaboracién de planes practicos

Importancia y beneficio del
curso para la comunidad
local nikkei

En los dltimos afios, con el auge mundial de la comida japonesa y la cultura pop japonesa, en varios eventos
se ofrecen las comida japonesa como el yakisoba y el yakitori como comidas de eventos.

En esta capacitacion, los participantes aprenderan sobre la cocina japonesa y la gestion de grupos con el
objetivo de revitalizar ain méas la comunidad nikkei y las comunidades locales. Ademas de aprender una
amplia gama de cocina japonesa, como la comida para eventos y los servicios de catering, la capacitacion
tiene como objetivo revitalizar las comunidades locales y aprender métodos de resoluciéon de problemas a
través de visitas a organizaciones locales que estan trabajando para revitalizar las comunidades locales a
través de la comida, y para idear nuevos menus y mejorar los menus existentes que se pueden proporcionar
en el procesamiento de productos agricolas locales y varios eventos. Se espera que la revitalizacion de las
organizaciones nikkei a través de la comida japonesa conduzca a la herencia de la cultura japonesa de la
comida japonesa, y al mismo tiempo, se espera que sea una actividad que no solo revitalice a las
organizaciones nikkei sino que también revitalice y contribuya a la comunidad local.

Notas especiales para los
postulantes

Incluir en la solicitud de cémo y en qué tipo de actividades relacionadas con la comida ha participado.
(Si no tiene cierta experiencia culinaria, no podra aprovechar lo que se aprendi6 en Japén después de
regresar a su pais)

1/1




