Cursos de capacitacion para la sociedad nikkei del ano fiscal 2026- Resumen de cursos

No. 31
A cargo de JICA Yokohama
Tema Cultura japonesa

Nombre del curso

Revitalizacion de la Comunidad Nikkei a través de los Dulces Tradicionales Japoneses

Numero de participantes

8

Semestre

Segundo semestre

Fecha de llegada a Japon

Miércoles, 20 de enero de 2027

Fecha de regreso

Jueves, 25 de febrero de 2027

Institucion oferente

The Association of Nikkei & Japanese Abroad

Pag. Web https://www.jadesas.or.jp/
Requisitos imprescindibles:
Los solicitantes deben estar involucrados en la fabricacion y venta de productos de confiteria, ya sea con
Requisitos fines lucrativos o no, y participar en actividades de organizaciones nikkei.
Los solicitantes deben estar dispuestos a utilizar las habilidades adquiridas para beneficiar a la comunidad
nikkei y sus alrededores tras regresar a su pais de origen.
Experiencia Experiencia profesional de méas de 1 afio

Idioma del curso

Japonés, espafiol

Nivel de japonés

No requerido

Nivel de inglés

No requerido

Los participantes profundizaran sus conocimientos sobre los dulces japoneses y adquiriran las habilidades

Objetivo necesarias para fabricar y vender dulces japoneses de mayor calidad que utilicen los recursos locales, con el
fin de contribuir a la revitalizacion de la comunidad nikkei.
1. Adquirir conocimientos y habilidades generales relacionados con los dulces japoneses.

Resultad 2. Disefiar modelos de negocio que aprovechen los dulces japoneses.

esultados 3. Adquirir conocimientos basicos para la gestion sostenible de organizaciones nikkei.

4. Los participantes elaboraran planes practicos concretos para aplicar tras su regreso a sus paises.
< Conocimientos y habilidades relacionadas con los dulces japoneses >
[Clases teéricas]Historia de los dulces japoneses y cultura gastronémica japonesa, las estaciones y los dulces
japoneses, la ceremonia del té y los dulces japoneses. [Clases practicas] Técnicas de elaboracién de dulces
japoneses (dulces frescos, semisecos y secos, creaciones), experiencia en la ceremonia del té. [Visitas]Fabrica
de dulces japoneses, tienda de dulces japoneses, dulces japoneses y utensilios.
<Modelos de negocio que utilizan dulces japoneses >
[Clases te6ricas] Métodos de creacién de modelos de negocio, pasteles japoneses y marketing / [Ejercicios

Contenido practicos] Creacién de modelos de negocio de dulces japoneses, técnicas de envoltura de dulces japoneses /

[Visitas guiadas] Lugares de venta de dulces japoneses

<Gestion de organizaciones Nikkei>

[Clase tedricalLa sociedad nikkei y las actividades de las organizaciones Nikkei, preservacién de los dulces
japoneses en la comunidad nikkei, métodos de recaudacién de fondos / [Ejercicios practicos]Elaboracién de
un plan de recaudacién de fondos, taller utilizando dulces japoneses

<Elaboracion de planes practicos >
Técnicas de facilitacion, debate, elaboracion de planes practicos

Importancia y beneficio del
curso para la comunidad
local nikkei

Este curso busca proporcionar una amplia gama de conocimientos basicos sobre los dulces japoneses, desde
las técnicas tradicionales de elaboracion hasta la historia, el contexto cultural y las técnicas de promocion de
la venta, con el fin de contribuir a la preservacion de la cultura japonesa, la revitalizacion de la comunidad
nikkei local y el aprendizaje de métodos de elaboracion y venta de dulces japoneses como nueva fuente de
ingresos. Ademas, teniendo en cuenta la situacion actual de la comunidad nikkei local, se aprenderan recetas
de simplificadas de dulces japoneses que se pueden preparar en casa utilizando microondas o plancha, y se
adquiriran técnicas que se pueden aplicar localmente incluso sin utensilios profesionales. Estas recetas seran
utiles para ofrecer y vender productos en eventos locales y para impartir clases de reposteria japonesa como
parte de las actividades de las organizaciones nikkei, y ademas, la venta de reposteria japonesa en el
mercado general contribuira a la transmision y difusion de la cultura japonesa en la localidad de una forma
mas amplia.

Notas especiales para los posibles
solicitantes

En los documentos de solicitud, se debe indicar claramente la experiencia en la fabricacién y venta de
confiterfa, incluidos los detalles y los afios de experiencia.
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